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	Academic career
	Penempatan awal
	Jurusan Teknologi Hasil Pertanian, Universitas Mulawarman
	

	
	Pendidikan S3
	Program Studi Gizi Masyarakat dan Keluarga Institut Pertanian Bogor
	

	
	Pendidikan S2
Pendidikan S1
	Ilmu Pangan Institut Pertanian Bogor
Teknologi Hasil Pertanian Universitas Katholik St. Thomas Medan Sumatera Utara
	2001

1995

	Employment
	Dosen
	Jurusan Teknologi Hasil Pertanian, Universitas Mulawarman
	

	Research and development projects over the last 5 years
	· Pengaruh penambahan tiwai instan dan lama penyaringan terhadap warna, total padatan terlarut, endapan, sensoris, saturasi oksigen, detak jatung dan tekanan darah, 2022
· Aktivitas Antioksidan,  α-Glukosidase, Malonaldehid, Indeks Glikemik, Profil Kimia Minuman Kopi Tiwai Dengan FTIR, Profil Lipid, Hematologi Pasca Intervensi Pada Mencit dan Pada Pasien Hiperkolesterolemia dan DMT2, 2020-2022
· Fortifikasi Zat Besi (Fe) dan Vitamin Pada Beras Analog Monggomas  Terhadap Nilai Gizi, Profil Kimia Dengan FTIR dan Status Hb Pada Mencit, 2020-2021
· Identifikasi Dan Karakterisasi Bahan Pangan Lokal Etnis Dayak Untuk Mendukung Ketahanan Pangan,2019
· Uji-Uji Lanjut Menuju Produk Emulsi Kaya Vitamin dan Antioksidan Terstandar dari Labu, Minyak Sawit, dan Buah Naga, 2019
· Pembuatan Alat Pencetak Beras Analog dengan Model Ulir Tunggal (Single Scew Extruder) dan Nine Cutter, 2019-2020

	Industry collaborations over the last 5 years
	· 

	Patents and propietary rights
	· Hak Cipta Buku: Monograf Oximata Emulsi Labu, Minyak Sawit dan Buah Naga,2020
· Hak Cipta Buku: Pengawasan Mutu Hasil Pertanian, 2020
· Komposisi Minuman Fungsional dengan Aktivitas Antioksidan, 2020
· Pemotongan  Adonan Beras Analog dengan Sembilan Pisau, 2020
· Pangan, Gizi dan Kesehatan, 2018
· Kolesterol dan Usaha-usaha Penurunannya, 2018
· Revolusi Konsumen Pangan Alternatif untuk Kerawanan dan Ketahanan Pangan, 2018
· Pangan Olahan Etnis Dayak Kutai Barat, 2018
· Bawang Dayak (Tiwai) Sebagai Pangan Fungsional,2018

	Important publications over the last 5 years
	· Rohmah, M., Saragih, B., Amaliah, N., Kristopal, Putra, Y, H, E., Rahmadi, A. (2022). Determination of Moisture, Ash, Protein, Polyphenolic, Flavonoids, and Amino Acid Contents and Antioxidant Capacity of Dried Mekai (Pycnarrhena tumefacta Miers) Leaf as Potential Herbal Flavor Enhancers.  Advances in Biological Sciences Research, 17, 149-158
· Saragih, B., Rahmawati, M., Ismanto, A., & Saragih, F, M. (2022).  Profile of FTIR (Fourier Transform Infra Red) and Comparison of Antioxidant Activity of Coffee with Tiwai (Eleutherine americana Merr).  Advances in Biological Sciences Research, 16, 27-31
· Amaliah, Nur., Amrullah, T., Kurniawan, A., Parytha, V, B., Candra, K, P., Sagarih, B., Syahrumsyah, H., & Yuliani. (2022). Rendamen dan Kualitas minyam nilam (Pogostemon Cablin Benth.) Dari Kalimantan Timur serta analisis tekno-ekonominya. Agrointek Jurnal Teknologi Industri Pertanian 16(2), 296-304.
· Aisah, S., Saragih, B., Yuliani. (2021). Pengaruh formulasi jantung pisang kapok (musa cuminata x balbisiana) dan daging ikan patin (Pangasius pangasius) Terhadap nilai gizi abon. Journal of Tropical AgriFood 2(2), 72-78
· Saputra, S, H., Saragih, B., Kusuma, I. W., & Arung, E, T. (2021). The physicochemmistry of stingless bees honey (Heterotrigona itama) from different meliponiculure areas in East Kalimantan, Indonesia.  Joint Symposium on Tropical Studies (JSTS-19), 329-336
· Saragih, B., Isa, A., Syahrumsah, H. (2021). Effect of Speed Screw Press Extruder on the Grain Capacity and Sensory Properties of Monggomas Analog Rice.  Advances in Biological Sciences Research, 9, 268-270
· Saragih, B., Purba, I, S., Rahmadi, A. (2021). Utilization of Local Food Sources From the Dayak Etnicity of West Kutai as Monggomas Analog Rice to Support of Food security.  Advances in Biological Sciences Research  9, 108-111
· Saragih, B., NAD Saragih. (2021). FTIR (Fourier Transform Infra Red) Profile of banana corm flour, nutritional value and sensory properties of resulting brrownies.  Journal of Physics 1882
· Saragih, B., Nisyawati, H., Sitohang, B., Singalingging, C, N., & Marwati. (2020). Formulasi Mocaf, Tepung Ubi jalar Ungu dan Jelai terhadap Sifat Sensoris, Antioksidan, Nilai Gizi, Profil FTIR dan Indeks Glikemik Beras Analog. Jurnal Riset Teknologi Industri 14(2), 297-308
· Candra, K,P., Saputra, H., Gunawan, A., Saragih, B., Syahrumsyah, H., & Yuliani. (2020). The limit of red seaweed (Eucheuma cottonii) substitution in snakehead fish (Channa striata) nuggets based on sensory evaluation. Jurnal Teknologi Industri Pertanian 14(2), 339-346
· Saragih, B., Kristina, F., Pradita, Candra, K, P., & Emmawati, A. (2020). Nutritional Value, Antixidant Activity, Sensory Properties, and Glycemic Index of Cookies mith the Addition Of Cassava (Manihot utilissima) Leaf Flour. Journal of nutritional science and vitaminology 66, 162-166
· Rusdiansyah, Saragih, B., Zaini, A., & Kurniadinata, O, F. (2020). Identification of dominan maternal and paternal line characters influence to new find sahang durian plant morphological characters as nature cross-pollination result.  EurAsian Journal of BioSciences 14(2), 5003-5011
· Radiani, A., Syahrumsyah, H., Saragih, B. (2020). Formulasi Tepung Terigu, Mocaf dan Pure Labu Kuning (Cucurbita moschata) terhadap kadar serat kasar, lemak dan karakteristik sensoris bolu kukus.  Journal of Tropical AgriFood 2(1), 8-15
· Saragih, B., Ita, E., Marwati, Emmawati, A ., & Odit, F, K. (2019). Fermentation duration 60 hours of  kapok banana (Musa paradisiaca Linn) corm produces the best flour quality. EurAsian journal of BioSciences 13(2), 2349-2351
· Agustin, N,D., Saragih, B., Prabowo, S. (2019). Pengaruh lama blansir terhadap karakteristik fisikokimia dan sesoris tepung kentang udara (Dioscorea bulbifera L. Journal of Tropical AgriFood 1(1), 29-35
· Saragih, B., Sari, D, N., Rahmadi, A. (2019) . Effect Of  Steaming Duration on Nutrition Composition,  Glycemic Index And Load Of Analog Rice From Natural Products East Kalimantan. International Journal of Recent Scientific Research 10(2), 31072-31075
· Kristoporus, Saragih, B. (2019). Pengaruh Pre-Treatment Dalam Pengolahan Terhadap Karakteristik Fisiko-Kimia Dan Sensoris Tepung Ubi Jalar Kuning (Ipomea Batatas L.).  Journal of Tropical AgriFood 1(2), 86-92
· Yustini, P, E., Saragih, B., Ramayana, S. (2019). Karakteristik Fisikokimia, Sifat Fungsional Dan Nilai Gizi Biji Dan Tepung Jagaq (Setaria Italica). Jurnal Riset Teknologi Industri 13(2), 160-172

	Activities in specialist bodies over the last 5 years
	· 
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